I. OPCE ODREDBE

Clanalk 1.
Ovim Pravilnikom ureduje se razvrstavanje i minimalni uvieti koje
moraju ispunjavati ugostiteljski ohjekti iz skupina »Restoranie,
»Barovi«, »Catering objekti« 1 »0Objekti jednostavnih usluga« (u
daljnjem tekstu: ugostiteljski objekti}, ugostiteljske usluge koje
se moraju i mogu pruZati u pojedingj vrsti  ugostiteljskog objekta,
viste ugostiteljskih objekata koje mogu biti klupskog tipa, te
nafin utvrdivanja ispunjavanja minimalnih uvjeta za vestu
ugostiteljskog objekta.

Clanak 2.
(1) Ugostiteljski objekt u smislu ovoga Pravilnika je objekt koji u
poslovnom i funkcionalnom pogledu &ini cjelinu, te gradevinsku
cjelinu ukoliko je objekt smjedten u gradevini ili zasebnom dijelu
gradevine, ukoliko ovim Pravilnikom nije drugaéije propisano.

(2) Iznimno od stavka 1, ovoga ¢lanka ugostiteljski objekt moze
imati i lokacijski odvojene prostorije za usluZivanje gostiju
(dodatne prostorije za usluZivanje) na udaljenosti do najvie 50 m
od ugostiteljskog objekta.

(3) Iznimno od stavka 1. ovoga ¢lanka ugostiteljski objekt vrste
slastifarnica moZe imati lokacijski cdvojene prosiorije za
pripremanie slastica od prostorija u kojima se gosti usluZuju.

(4) Postojeéim ugostiteljskim objektom u smisiu ovuga Pravilnika
smatraju se ugostiteljski objekti koji posluju na dan stupania na
snagu ovoga Pravilnika i ugostiteljski objekti koji nakon stupanja
na snagu ovoga Pravilnika zapodinju  poslovati u poslovnom
prostoru u kojem je veé poslovao ugostiteljski objekt iste vrste,

(5) Postojeéim ugostiteljskim objektom u smislu ovoga Pravilnika
ne smatra se ugostiteliski objekt za koji je nakon stupanja na
snagu ovoga Pravilnika zatraZenaizmjena vrste.

(6) Jednostavna jela u smislu ovoga Pravilnika su; naresci, sir,
jaja, prienei slane ribe, priene lignje, toplii hladni sendvidi,
hrenovke, kobasice, razne vrste burgera, hot dog, kotleti,
¢evapditi, raZnjici, kotlovina, jela iz kotlica, pommes frites, pizza,
palacinke i slifna jela koja ne zahtijevaju sloZeniju pripremu.

Il. RAZVRSTAVANJE SKUPINA UGOSTITEL)SKIH OBJEIKATA
Clanak 3.
(1) Svaka skupina ugostiteljskih objekata iz €lanka 1. ovoga
Pravilnika razvistava se u vrste ugostiteljskih objekata ovisnc o
preteZitosti ugostiteljskih usluga koje se u njima pruZaju i nacinu
usluZivanija.

(2) Pojedina vrsta ugostiteljskog objekta, pored navedenog u
stavku 1. ovoga &anka, odredena je i minimumom ugostiteljskih
usluga koje se u njemu ohvezno pruZaju te minimalnim uvietima
kojima mora udovoljiti ugostiteljski objekt.
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Skupina »Restoranin

Clanalk 4.
(1) Skupina » Restorani« razvrstava se u vrste ugostiteljskih
ohjekata:

1, Restoran ~ ugostiteljski objekt u kojem se prefeZito pripremaju i
usluzuju topla i hladna jela koja zahtijevaju sloZeniju pripremu, te
ostala jcla i slastice, usluZuju pi¢a i pripremaju i usluzuju napici.
Restoran moze biti lupskog tipa. [znimno za restoran ureden za
odrZavanje sveCanosti i sliénih povremenih dogadanja za veti broj
gostiju moZe se koristiti 1 drugi odgovarajuéi komercijalni naziv
npr. banket/restoran,

2. Gostionica — ugostiteljski objekt u kojem se preteZito pripremaju
i uslufuju gotova uobitajena domada topla i hladna jela, te
usluzuju piéa, pripremaju i usluZuju napici. U gostionici gostima
se mogu pruZati | usluge smjedtaja u sobama. Gostionica moZe
imati najvise 7 soba.

3. Zdravifak — ugostiteljski objekt u kojem se preteZito pripremaju i
usluzuju mlije¢na topla i hladna jela, te napici i usluzuju
bezalkoholna pifa, a mogu se pripremati i usluZivati slastice i jela
koja ne zahtijevaju sloZeniju pripremu. Iznimno, umjesto naziva
vrste »zdravljak« mogu se lcoristiti i drugi komercijalni nazivi
ovisno u preteZitosti jela koja se pripremaju u ugostiteljskom
objektu,

4. Zalogainica - ugostiteliski objekt u kojem se na ofigled gostiju
pripremaju i usluZuju jela i napici, te usluzuju pica. Iznimno,
umjesto naziva vrste »zalogajnica« moZe se koristiti i komercijalni
naziv »snacks.

5. Padenfanica — ugostiteljski objekt u kojem se pretezito
pripremaju i usluZuju pecena jela, te usluZuju piéa, a mogu se
pripremati 1 usluZivati i napici, Iznimno, umjesta naziva viste
»pefenjarnicas moZe se koristiti 1 komercijalni naziv kao npr.
»grill« i sl.

6. Pizzeria - ugostiteljski objckt u kojem se preteZito pripremaju i
usluzuju pizze, te usluuju piéa, a mogu se pripremati i usluZivati
i druga jela od tjestenine i napici.

7. Bistro — ugostiteljski objekt u kojem se preteZito pripremaju i
usluzuju jednostavna hladna i topla jela, te usluZuju picai
pripremaiju i usluzuju napici,

8. Slasticarnica — ugostiteljski objekt u kojemu se pripremaju i
usluZuju slastice (kolaéi, sladoled i sl.}, a mogu se pripremati i
usluZivati napici, te usluZivati bezalkoholna pi¢a. Slastiarnica je i
ugostiteljski objekt u kojemu se priprema i usluZuje samo
sladoled. Iznimno slasti€arnica je i ugostiteljski objekt 1 kojemnu
se slastice samo usluZuju gostima, a mogu se pripremati i
usluZivati napici te usluZivati bezalkcholna pica.

g, Objekt brze prefirane (fast food) - ugostiteljski objekt u kojem
se pripremaju jednostavna jela koja se pripremaju i usluZuju na
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jednostavan i brz nafin, a koriste se za brzu konzum aciju (npr.
pizza, razne vrste burgera, slane i przene ribe, pr¥ene lignje, topli i
hiadni sendvigi, salate, prieni keumpir, hot dog i s1.), a mogu se
pripremati i usluzivati pi¢a i napici te sladoled.

(2) Ugostiteliski objekti iz stavka 1. ovoga Clanka mogu vi&iti
dostavu jelaiz svog asartimana.

Skupina nBarovit
Clanak 5.

(1) Skupina »Barovi« razvrstava se u vrste ugostiteljskih objekata:

1. Kavana - ugostiteljski objekt u kojem se pretefito pripremaiu i
usluZuju kava, ostali napici i slastice, te usluZuju pita, a mogu se
pripremati i usluZivati hladna i topla jela. Hladna i topla jela mogu
se usluFivati u dijelu prostorije za usluZivanje ili zasebnoj
blagovaonici.

2, Noéni kiub - ugostiteljski objekt u kojem se preteZito usluzuju
pi¢ai pripremaju i usluZuju napici, a mogu se priprematii
uslugivati jednostavna jela. Noéni klub moZe biti klupskog tipa.

3. Nodni bar— ugostiteljski objekt u kojem se preteZito usluZuju
pita i pripremaju i usluZuju napici, a mogu se pripremati i
uslugivati jednostavna jela. No¢ni bar moZe hiti kiupskog tipa,

4. Disco kiul - ugostiteljski objekt u kojem se preteZito usluzuju
pi¢ai pripremaju i usluZuju napici, a mogu se pripremati i
usluzivati topli 1 hladni sendviéi i usluzivati slastice. Iznimno,
umjesto naziva disco klub moZe se koristiti komercijalni naziv
disco bar.

5. Caffe bar- ugostiteljski objekt u kojem se preteZito priprema i
usluzuje kavai drugi napici, usluZuju piéa, a mogu se pripremati i
uslugivati ili samo usluZivati topli 1 hladni sendvi&i, slastice i vode,
Caffe bar moge biti klupskog tipa. [znimno, umjesto naziva viste
»caffe bar« mogu se koristiti komercijalni nazivi npr. »coctail bare,
»lounge hare, »coffy bare, »caffe bar - pube, »internet bar« i sl
UUkoliko se u objektu pripremaju i usluZuju samo pojedine vrste
pi¢a i napitaka, komercijaini naziv moZe biti npr. win c-hat,
tea-bar, juice-bar, etno-bar i sL.

6. Piviica — ugostiteljski objekt u kojem se preteZito usluZuje
tofeno pivo, a mogu se pripremati { usluZivati topla i hladna jela
uohitajena za tu vrstu ugostiteljskog objekta, usluzivati picai
pripremati i usluzivati napici, lznimno, umjesto naziva viste
ppivnica« moZe se koristiti komercijalni naziv »pubk.

7. Buffet - ugostiteljski objekt u kojem se pretezito usluuju picai
pripremaju i usluzuju napici i hladna jela, a mogu se priprematl i
usluZivati i jednostavna topla jela.

R, Kréma — ugostiteliski abjekt u kojem se preteZito usluzuju pita,
pripremaju i usluZuju napici, te hladna jela, a mogu se pripremati
i usluZivati topla jela uohitajena za kraj u kojem je ngostiteljski
objekt.

9. Konmoha - ugostiteljski objekt u kojem se preteZito usiuZuju vino
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i rakija iz kraja u kojem je ugostiteljski objekt, te pripremaju i
usluzuju karakteristi¢na jela primorskog kraja, a mogu se
uslugivati i druga piéa i pripremati i usluzivati napici.

10. Klet — ugostiteljski objekt u kojemu se preteZito usluzuju vino i
vakija iz kraja u kojem je ugostiteljski objekt, te pripremaju i
usluzuju karakteristiéna jela prema ohitajima kraja, a mogu se
usluZivali i druga pica.

11, Beach bar- ugostiteljski objekt smjeten na plaZi, s ili bez
prostora za usluZivanije na otvorenom, u kojem se preteito
pripremaju i usiuZuju napici, usluZuju pica, a mogu se pripremati
{ usluzivati ili samo usluZivati topli i hladni sendvici, slastice i
vode,

12. Kugaonica - ugostiteliski objekt u kojem se usluZuju vina ifili
druga pi¢a iili prehrambeni proizvodi, u svrhu prezentacije,
degustacije i prodaje, uz koje se mogu 1 manjim koli¢inama
usluzivati i drugi s njima nadopunjujuci proizvodi.

(2) Vrste ugostiteljskih objekata: noéni klub, noéni bar i disco klub
su,u smislu ovoga Pravilnika, vrste koje rade notu.

(3) Ugostiteljski objekti vrste kavana, pivnica, buffet, kréma,
konoba i klet mogu vrditi dostavu jela iz svog asortimana.

Skupina ncatering objekti«

(lanak 6.
Skupinu »Catering objekti« £ini vrsta ugostiteljskog objekta:

1. Pripremnica obroka (catering) - ugostiteljski obijekt u kojem se
pripremaju jela, a mogu se pripremati slastice i napici, koji se
dostavljaju ili dostavljaju i usluZuju na drugim mjestima kao 3to
su: prijevozna sredstva, odgovarajule prostorije za prehranu
djelatnika pravnih i fizi¢kih osaba, stanovi isl, te prostorije i
prosteri gdje su organizirane svadbe, prijemi, banketii drugi
sliéni dogadaiji.

skupina »Objekti jednostavnih uslugax
Clanak 7.
(1) Skupina »Objekti jednostavnih usluga« razvrstava se u viste:

1, Objekt jednostavnih usluga u kiosku — ugostiteljski objekt u
kojem se mogu pripremati { usluZivati jednostavna jela, picai
napici, te usluzivati jednostavnajelau konfekcioniranom obliku,
pita u originalnom pakovaniu, te slasticei sladoled.

2. Objekt jednostavnih brzih usluga - ugostiteljski objekt u kojem
se mogu pripremati jednostavna jela koja se pripremaju i
usluzuju na jednostavan i brz naéin, a keriste se za brzu
konzumacijt kao §to su; razne vrste burgera, pizza, topli ihladni
sendviti, pommes frites, hot dog, palalinke i slitna jela, a mogu
se usluivati jednostavna jela u konfekcioniranom ebliku,
hezakoholna pica i napici, te sladoled.

3. Objekt jednostavnih usluga u nepokretnom vozilu (ili
prikljuénom vozilu) - ugostiteljski objekt u kojem se mogu
pripremati i usluZivati jednostavna jela, pi¢a i napici, usluZivati
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